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Anyai agon a neves soproni poncichter csalad Ieszérmazdttai

qvagyunk. Mar 1710 Jta szolotermesztéssel és borter;melessel

foglalkoztak &seink. Késébb berkimerést is tzemeltettek. a  Balfi

utcaban talalhaté Stubenvoll-hazban. , E

SPRN Fehér

Ez a fehérbor dontd szazalékban a soproni borvidék
kiemelkedé fajtdinak szamité Zoldveltelini és Zenit
sz6l6ink legjavat tukrozi. Mellettik flszerként szolgal
vilagfajtaként a Chardonnay.

Roéviden azott cefrén a must, majd Ulepités kévetkezett.
HUtott acéltartalyban erjedt, 16 nap alatt. Ezt kévetéen
finomseprén érlelédott, hogy a gylmolcs mellett
kicsit kerekedjen. Mindharom fajtat kulon szireteltuk
a megfelelé6 szureti idépontban, majd hazasitottuk
a nekink legjobban tetszé variacidban. Derités és
szUrés utan kerult palackba.

Evjarat: 2023

Fajta: 54 % Zoéldveltelini, 33 % Zenit, 13% Chardonnay
Telepités éve: 1980 - 2019

Miivelésméd: alacsony/kézépmagas kordon

Tészam: 4800-3800/ha

Talaj: (Kogl) Hiivésebb, széljarta vidék ez, adottsagai-
ban hasonlit Champagne-ra, kdszénhetéen a mészben
gazdag, kéves talajanak. (Weidengrund) Harmadidésza-

ki, pannon tledékes kbzeten képzédott erésen agyagos £

barna erdétalaj.

Termdhely: Kogl és Weidengrund

Mennyiség: 7000 Alkohol: 12,50% Extrakt: 19,7 g/I
Cukor: 1,5g/1 Titralhaté sav: 57 g/




—

SPRN Rosé

Ez a rozébor donté szazalékban a soproni borvidék
kiemelkedd fajtainak szamité Kékfrankos és Zweigelt
sz6l6ink legjavat tukrozi. Mellettik flszerként szolgal
vilagfajtaként a Pinot noir. Mindharom fajta a Gauer
(Weidengrund) diil8 termése, a Kékfrankost és
a Zweigeltet ugyanazon a napon szlreteltik, mar
sz6l6ként hazasitottuk, a Pinot noirt pedig kifejezetten
rozénak szlretelve, pezsgéalapanyaggal egyutt.
Réviden azott cefrén a must, majd Ulepités kévetkezett.
HUtott acéltartalyban erjedt, 16 nap alatt. Erjedést
kovetéen hazasitottuk ezt kovetéen finomseprén
érlel6dott, hogy a gyimolcs mellett kicsit kerekedjen.
Derités és szlrés utan kerult palackba.

GyUmolcsos, ugyanakkor jatékos és Osszetett texturaju
rozé lett az eredmény.

Evjarat: 2023

Fajta: 47% Kékfrankos, 35% Zweigelt, 18% Pinot noir
Telepités éve: 2002-2016

Miivelésméd: kézépmagas kordon

Tészam: 3800-4600/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon tledékes kézeten
képzddott részben kdzepesen kétott, részben agyagos,
barna erdétalaj.

Terméhely: Gauer Mennyiség: 7000 Alkohol: 12,50%
Extrakt: 20,3 g/| Cukor: 1,3 g/| Titralhaté sav: 56 g/

SPRN Voros

Ennél az egész tételt a Gauer dilérdl szireteltiik,
mégpedig ugyanazonanapon. Mivel 5 fajtarél beszéllnk,
ezért a Zweigelt, Pinot noir mar enyhén tulérett, a
Merlot és a Kékfrankos éppen tokéletes érettségben, a
Cabernet sauvignon pedig egy kicsit idejekoran kerdlt
szlretelésre. igy lett igazan egyedi az 6sszkép Minden
fajta hozzatesz a szerkezetéhez, igy mutatva meg, hogy
mi hogyan képzeljik el a mindennapok vérésborat, ami
egy nem mindennapi soproni vérdsbor.

Az érlelés az alabbiak szerint néz ki: 1/3 acéltartalyban,
2/3 pedig jol bejaratott 500 literes horddkban tortént.

Evjarat: 2023

Fajta: 40% Kékfrankos, 30% Zweigelt, 17%
Merlot, 10% Cabernet sauvignon, 3% Pinot Noir
Telepités éve: 2002-2016

Miivelésméd: kézépmagas kordon

Tészam: 3800-4600/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon Uledékes kézeten
képz8dott részben kdzepesen kétott, részben
agyagos, barna erdétalaj.

Termdhely: Gauer

Mennyiség: 7000

Alkohol: 13% Extrakt: 27,7 g/|

Cukor: 1,9 g/ Titralhaté sav: 51 g/




Wldveltelini

Zoldveltelini 2023

Varhaté megjelenés 2024 tavasz

Egy fiatal telepités kézzel valogatott termése a Harkai
kaprdél, Koglberg, ami alapvetéen egy remek koves,
meszes talaj a Lovérek kozelében. Erjedés, iranyitottan
acéltartalyban, majd 6 honapon keresztul finomseprén
érleltiik. 1/3 részben 300 literes Kadar Larus horddkban,
2/3 részben acéltartalyban. Ezt kdvetéen hazasitas, majd
révid acéltartalyos érlelés kovetkezett. Enyhe szlrést
kévetden minddsszesen 2500 palack varhato.

Evjarat: 2023

Fajta: 100%

Telepités éve: 2019

Miivelésméd: alacsony kordon

Tészam: 4800/ha

Talaj: Hlvosebb, széljarta vidék ez, adottsagaiban
hasonlit Champagne-ra, kdszdnhetéen a mészben
gazdag, kdves talajanak.

Termdhely: Kogl

Mennyiség: 2500

Alkohol: N.A. varhaté megjelenés 2024 tavasz
Extrakt: N.A. varhaté megjelenés 2024 tavasz
Cukor: N.A. varhaté megjelenés 2024 tavasz
Titralhaté sav: N.A. varhaté megjelenés 2024 tavasz

Kékfrankos 2021

Mar a szélémUvelésben szigoru elveket vallunk. 8 riigy
tékénként, tavasszal hajtasvalogatas, maximum 2 kg/
téke terheléssel, folyamatos jelenléttel a szdldben.
Gauer dulérél teljes érettségben sziretelt szélé fele
részben spontan, fele részben szelektalt élesztdvel
beoltva erjedt. Napi haromszori csémoszolés.
Préselést kovetden hazasitds tartalyban, itt tortént
az almasavbontas, majd érlelés. Februarban kerilt
horddéba, minimalis kén hozzdadasa mellett. 225 és
400 literes horddkban érlelédott 9 hénapon keresztul.
Nagyon gyimolcsés, vagany szerkezet, itatja magat.

Evjarat: 2021

Fajta: 100% Kékfrankos

Telepités éve: 2002-2016

Miivelésméd: kézépmagas kordon

Tészam: 3800-4600/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon Uledékes kézeten
képzédott részben kézepesen kétoétt, részben agyagos,
barna erddtalaj.

Terméhely: (Weidengrund) Gauer

Mennyiség: 2400

Alkohol: 13,50%

Extrakt: 28,8 g/|

Cukor: 1,1 g/|

Titralhaté sav: 5,7 g/I




Syrah 2022

Frettner dulé. Az altalunk telepitett sz8l6 szliztermése.
Kézi sziret, bogyodzast kovetden nyilt kadba tettik,
napi haromszori csémoszolés. Préselést kovetden
almasavbontas, majd érlelés horddban. Flszeres, vibrald,
elegans. 12 hoénapot toltott finomseprén egy 400
literes bejaratott francia télgyben.

Evjarat: 2022

Fajta: 100% Syrah

Telepités éve: 2020

Miivelésméd: alcsony kordon

Tészam: 4600/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon tGledékes kézeten
képz&dott meszes, agyagos barna erdétalaj.
Termdhely: Frettner

Mennyiség: 490

Alkohol: 13%

Extrakt: 25,8 g/I

Titralhaté sav: 5,6 g/|

Mihely Rozé 2022

Mintha Opa befalazott pincéjébdl kerllt volna elé.
Elsédlegesen a terroir és a stilus bemutatasa a cél.
Gauer dulén termett hozamkorlatozott sz6l6kbd!
készllt rozé. 6 oras aztatds, spontan erjedés, 12
hénapos finomseprés érlelés. 20 % hordd 80% tartaly.
Derités és szlrés nélkul kerult palackba, minimalis kén
(40 mg), minimalis beavatkozas. Pincehidegen mutatja
meg magat a leginkabb.

Evjarat: 2022

Fajta: 50% Kékfrankos, 40% Zweigelt, 10%
Merlot

Telepités éve: 2002 R
Miivelésméd: kézépmagas kordon e
Tészam: 3800/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon Uledékes kézeten
képz&dott részben kézepesen kotétt, részben
agyagos, barna erdétalaj.

Termdhely: Gauer

Mennyiség: 2400

Alkohol: 13%

Extrakt: 22,5 g/I

Cukor: 1,5 g/l

Titralhaté sav: 6,2 g/|




STUBENVOLL

Brut Nature Fehér

60% Zenit, 40% Rizlingszilvani makkegészséges
sz6l6 a Weidengrund dulébél. Osztrak Gemischter
Satz mintara egybesziretelve és erjesztve. Kevés
beavatkozassal  készult.  Stilusgyakorlat,  ahogy
Ukapaink a pezsgékészitést elgondolhattak. Spontan
erjedés, kontrolalt hémérsékleten. 20g/l cukornal
palackozva, 2023 &szén degorzsalva, sallangoktdl
mentes. Lendlletes savak, friss és vagany szerkezetd,
gyumolcsés tétel. A dosage egyetlen gramm cukrot
sem tartalmaz, igy igazi natur pezsgdét ismerhetlink
meg. Szlretlen, deritetlen tétel.

Evjarat: 2022

Fajta: 60 % Zenit, 40 % Mdller Thurgau
Telepités éve: 1980

Miivelésméd: kdzépmagas kordon
Tészam: 3300-3800/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon lledékes kézeten
képzédott erésen agyagos barna erdétalaj.
Termdhely: Weidengrund

Mennyiség: 1100

Alkohol: 12,50% Extrakt: 20,5 g/I

Cukor: 2,0 g/ Titralhaté sav: 599 g/I

Brut Nature Rosé

85%  Kékfrankos, 15% Syrah makkegészséges
sz6l6 a Kanratz, illetve a Frettner duilébél. Kevés
beavatkozassal készilt stilusgyakorlat, ahogy Ukapaink
a pezsgbkészitést elgondolhattak. Spontan erjedés,
kontrolalt hémérsékleten.

18g/l cukornal palackozva, 2023 &szén degorzsalva,
sallangoktdl mentes. Lenduletes savak, friss és vagany
szerkezetll, gyUmolcsés tétel. A dosage egyetlen
gramm cukrot sem tartalmaz, igy igazi natur pezsgét
ismerhettink meg. Szlretlen, deritetlen tétel.

Evjarat: 2022

Fajta: 85% Kékfrankos, 15% Syrah
Telepités éve: 1980-2020

Miivelésméd: kézépmagas kordon
Tészam: 3300-4600/ha

Talaj: Harmadid&szaki, pannon Uledékes kézeten
képzddott erésen agyagos barna erdétalaj.
Termé&hely: Weidengrund/Frettner
Mennyiség: 1000

Alkohol: 12,50% Extrakt: 19,7 g/I

Cukor: 0,5 g/I Titralhaté sav: 5,5 g/|
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